
  P A R T Y S E R V I C E
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„Zur alten Böttcherei“
Speisen – Übernachten - Partyservice                      

Inh. H. Schütze
Jeschützer Straße 20
02694 Großdubrau, OT Quatitz

Tel. 035935 3340

Fax. 035935 23 091
E-Mail: Landgasthof@Zur-alten-Boettcherei.de
www.Zur-alten-Boettcherei.de

Das 20-jährige Vertrauen unserer Kundschaft verpflichtet uns stets in bester Qualität für Sie zu arbeiten.

Gern beraten wir Sie bei der Auswahl und Zusammenstellung Ihres Buffets oder Menüs.
 Es bestehen Ausleihmöglichkeiten von Geschirr und Besteck.
 Für Ihre Gartenfeste und Feierlichkeiten bieten wir Ihnen Flaschenbiere und alkoholfreie Getränke an.
 Alle Speisen und Getränke sind Früh, Mittags und Abends lieferbar.

*** warme Suppen ***
Eierflockensuppe mit Hühnerfleisch und Juliennegemüse
Soljanka dazu Zitronenspalten

Waldpilzcremesuppe mit Pilzeinlage

*** warme Speisen vom Schwein ***
deftiges Feuerfleisch
Oberlausitzer Schwarzbierfleisch
Steakpfanne mit Rahmchampignons
Frikadellen auf Lauch-Schinkengemüse
gepökelte Schweinezunge mit Stangenspargel,
zerlassener Butter und Sauce Hollandaise

gebackene Spanferkelschulter mit Sauerkraut umlegt
Spanferkelschulterbraten (ausgelöst) auf Sauerkraut
geschmorte Schweinehaxen (ausgelöst) mit Sauerkraut 
Spanferkelkrustenbraten auf Sauerkraut
Krustenbraten auf Sauerkraut
gedünsteter Kasslerrückenbraten auf Sauerkraut

*** kurzgebratenes vom Schwein ***
Schweinemedallions mit Rahmchampignons und 
gedünsteten Zwiebelringen
kleine Fleischspieße mit gedünsteten Zwiebelringen
kleine panierte Schweineschnitzel garniert mit Zitronen

Hackfleischbällchen
Champignonköpfe mit Hackfleischfüllung und Käse 
überbacken

*** warme Speisen vom Rind ***
gepökelte Rinderzunge mit Stangenspargel, zerlassener Butter und Sauce Hollandaise
gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsauce

*** Geflügelspezialitäten ***
Bluemaster-Pfanne mit sautierten Putenfiletspitzen
Currygeschnetzeltes
gegrillte Hähnchenschenkel garniert mit Orangen
kleine gegrillte Chickenhaxen garniert mit Orangen

gebratene Hähnchenbrustfilet mit gebratenen Ananasringen
 in Matras-Curry
glasiertes Hähnchenbrustfilet auf Pfannengemüse
gefülltes Hähnchenbrustfilet mit Basilikum-Tomatensauce
zartes Hähnchenbrustfilet mit Kräutermarinade

*** warme Speisen vom Wild ***
Hirschkeulenbraten mit Rotwein-Preiselbeersauce und Apfelrotkraut
Wildschweinbraten mit Wacholdersauce

*** Fischspezialitäten ***
*gemischte warme Pfanne *

gebratenes Pangasiusfilet – Natur und in Eihülle
gebackene Forelle (filetiert)
gedünstetes Kräuterlachsfilet

            *gemischte hausgeräucherte Platte*
Pangasiusfilet
Forelle (filetiert)
Lachsfilet



*** warme Gemüsesorten ***

                        *  vegetarisch *
Gemüselasange mit Mozzarellakäse
Gemüseauflauf
Gemüseplatte mit zerlassener Butter und Sauce Hollandaise
gebackene panierte Champignonköpfe
Rahmchampignons

Kochschinken, Stangenspargel, Käse überbacken
Nudel-Schinken Gratin

                        *** warme Beilagen ***                      *** kalte Beilagen ***
Kartoffelkroketten
Steakkartoffeln
Bratkartoffeln
Kartoffelklöße
gemischter Wildreis
Langkornreis

gebackenes Kräuterbaguette
gebackenes Knoblochbaguette

hausgemachter Kartoffelsalat
hausgemachter Nudelsalat
gefüllte Eierhälften

Buttertraube
Brotkorb mit verschiedenen Sorten

gemischte Rohkostplatte (Tomatensalat, Gurkensalat, Radischensalat, Paprikasalat, Blattsalat, Möhrenrohkost)
dazu Fetakäse und Joghurtdressing

*** kalte Platten ***

gemischte Käseplatte (mit Salami)
gemischte Aufschnittplatte (Kochschinken, roher Schinken, Salami)
Hackepeterigel

                        *** Obst ***                       *** Dessert ***

Obstkorb (außer Haus)
Obstspiegel (im Haus)

Mousse Chocolat
Zitronencreme
Rote Grütze mit Vanillesoße
Schokoladenpudding mit Vanillesoße

*** Frühstücks- und Kaffeetafeln ***

* belegte Brötchen / Canapes garniert * * hausgebackener Kuchen *

Hackepeter
Eiersalat
Käse / Salami
Kochschinken
Lachsschinken
Nußschinken
Schnitzelstreifen mit Zitrone        (nur auf Brötchen)
Hähnchenbrustfilet mit Orange    (nur auf Brötchen)

Eierschecke ohne Boden
gebackene Quarktorte
Zupfkuchen
Mohnkuchen mit Schecke
Kirschkuchen mit Schecke
gefüllter Bienenstich
Streuselkuchen mit Pflaumen
Streuselkuchen mit Apfel
Streuselkuchen mit Kirsch

Weitere Speisen und spezielle Wünsche werden auf Anfrage ermöglicht.

Im voraus danken wir Ihnen für Ihre Bestellung!
Guten Appetit wünscht Familie Schütze, Kathrin Krahl und das Team vom

Gasthaus & Pension „Zur alten Böttcherei“
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